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食品安全国家标准

食品营养强化剂 低聚半乳糖

1 范围

本标准适用于以乳糖为原料,经芽孢杆菌 ATCC31382(Bacillussp.)或米曲霉(Aspergillus
oryzae)生产的β-半乳糖苷酶催化水解半乳糖苷键,将乳糖水解成为半乳糖和葡萄糖,同时通过转移半

乳糖苷的作用,将水解下来的半乳糖苷转移到乳糖分子,生成的食品营养强化剂低聚半乳糖。

2 结构式、分子式和相对分子质量

2.1 结构式

2.2 分子式

(C6H11O5)n,n 为2~8。

2.3 相对分子质量

300~2000(按2018年国际相对原子质量)

3 产品分类

3.1 低聚半乳糖粉

低聚半乳糖液的直接干燥产品。

3.2 低聚半乳糖液

低聚半乳糖的液体产品。

4 技术要求

4.1 感官要求

感官要求应符合表1的规定。
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