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前　　言

　　本标准的附录Ａ为资料性附录。

本标准由中国合格评定国家认可中心和中华人民共和国陕西出入境检验检疫局提出。

本标准由全国认证认可标准化技术委员会（ＳＡＣ／ＴＣ２６１）归口。

本标准起草单位：中国合格评定国家认可中心、中华人民共和国陕西出入境检验检疫局、国家认证

认可监督管理委员会注册管理部、中华人民共和国青岛出入境检验检疫局、中国饮料工业协会、北京中

大华远认证中心、北京汇源饮料食品集团有限公司、陕西恒兴果汁饮料有限公司、大连海升果业有限责

任公司。

本标准主要起草人：岑巍群、吴双民、顾绍平、林爱东、马立田、李俊岚、武小省、胡军、余清谋、

代晓霞、马杰。

Ⅲ

犌犅／犜２７３０５—２００８



引　　言

　　本标准从我国果汁和蔬菜汁类食品安全存在的关键问题入手，采取自主创新和积极引进并重的原

则，结合果汁和蔬菜汁类食品生产企业特点，提出了建立果汁和蔬菜汁类企业食品安全管理体系的特定

要求。

本标准的编制基础为“十五”国家重大科技专项“食品企业和餐饮业ＨＡＣＣＰ体系的建立和实施”科

研成果之一“食品安全管理体系 果蔬汁生产企业要求”。

ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６《食品安全管理体系　食品链中各类组织的要求》为食品链中的各类组织提供

了通用要求。果汁和蔬菜汁类生产企业及相关方在使用ＧＢ／Ｔ２２０００中，提出了针对本类型食品专业

生产特点对通用要求进一步细化的需求。

鉴于果汁和蔬菜汁类生产企业在生产加工过程方面的差异，为确保产品安全，除必须关注的一些通

用要求外，本标准还特别提出了“关键过程控制”要求，主要包括原辅料验收和储存、原料果蔬的拣选、配

料，杀菌和包装（灌装）等过程的卫生控制，过敏原、转基因等特殊原料使用的控制，以避免产品交叉污

染，确保消费者食用安全。
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食品安全管理体系

果汁和蔬菜汁类生产企业要求

１　范围

本标准规定了经加工制成的果汁和蔬菜汁类生产企业食品安全管理体系的特定要求，包括人力资

源、前提方案、关键过程控制、检验、产品追溯和撤回。

本标准配合ＧＢ／Ｔ２２０００以适用于果汁和蔬菜汁类生产企业建立、实施与自我评价其食品安全管

理体系，也适用于对此类生产企业食品安全管理体系的外部评价和认证。

本标准用于认证目的时，应与ＧＢ／Ｔ２２０００一起使用。ＧＢ／Ｔ２２０００与本标准之间的对应关系参见

附录Ａ。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版本均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研

究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不标注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ２７６０　食品添加剂使用卫生标准

ＧＢ２７６１　食品中真菌毒素限量

ＧＢ５７４９　生活饮用水卫生标准

ＧＢ７７１８　预包装食品标签通则

ＧＢ１０７８９—２００７　饮料通则

ＧＢ／Ｔ１０７９１　软饮料原辅材料的要求

ＧＢ１２６９５—２００３　饮料企业良好生产规范

ＧＢ１３４３２　预包装特殊膳食用食品标签通则

ＧＢ１４８８０　食品营养强化剂使用卫生标准

ＧＢ１６７４０　保健（功能）食品通用标准

ＧＢ１７３２５　食品工业用浓缩果蔬汁（浆）卫生标准

ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６　食品安全管理体系　食品链中各类组织的要求（ＩＳＯ２２０００：２００５，ＩＤＴ）

３　术语和定义

ＧＢ／Ｔ２２０００—２００６确立的以及下列术语和定义适用于本标准。

３．１

果汁和蔬菜汁类　犳狉狌犻狋犪狀犱狏犲犵犲狋犪犫犾犲犼狌犻犮犲狊

用水果和（或）蔬菜（包括可食的根、茎、叶、花、果实）等为原料，经加工成发酵制成的饮料。

［ＧＢ１０７８９－２００７，定义５．２。］

３．２

拣选　犮狌犾犾犲犱

将腐烂变质、受损和其他不适于加工的果蔬剔除的过程。

３．３

病原体５犾狅犵减少　５犾狅犵狆犪狋犺狅犵犲狀狉犲犱狌犮狋犻狅狀

使果汁和蔬菜汁类产品中相关病原体（致病菌）的数量至少减少１０００００倍（５ｌｏｇ）的处理。
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