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肉制品加工设备技术要求 斩拌机

1 范围

本标准规定了肉制品加工设备斩拌机的术语和定义、斩拌机的类型、基本要求、选用要求等。
本标准适用于肉制品企业生产肉糜类制品时,作为选用和使用斩拌机的技术依据,亦适用于相关食

品加工企业。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB16798 食品机械安全卫生

GB19891 机械安全 机械设计的卫生要求

GB22747 食品加工机械 基本概念 卫生要求

JB/T11069—2011 肉类加工机械 斩拌机

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1 
斩拌机 rotatingbowlcutter
具有对肉(含各种辅料)高速斩切、搅拌和乳化功能的机器。

3.2 
斩拌锅 bowl
供盛放和斩切肉料的盘状容器。

3.3 
斩拌刀 blade
被锁紧在刀轴上用于斩切和搅拌肉料的刀片的组合。

3.4 
斩拌锅容量 bowlvolume
斩拌锅容纳斩拌物的空间,用L表示(以水的最大盛放量来测定)。

4 斩拌机的类型

4.1 按斩拌锅工作的压力状态分类

4.1.1 常压斩拌机

斩拌锅工作时处于常压状态的斩拌机。
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