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前  言

  本文件按照GB/T1.1—2020《标准化工作导则 第1部分:标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。
本文件代替GH/T1191—2017《叶用莴苣(生菜)预冷与冷藏运输技术》。与GH/T1191—2017相

比,除编辑性修改外,主要技术变化如下:
———增加了术语与定义部分(见第3章);
———更改了采前的控水时间要求(见4.1,2017年版的3.1);
———增加了冷藏运输收发货标志和包装要求(见第5章);
———增加了预冷一般要求、预冷方式、预冷前准备、堆码、预冷技术条件、出库等规定和技术要求(见

第7章);
———增加了压差预冷方式和技术条件(见6.2、6.5.2);删除了强制通风预冷方式(见2017年版的

5.2.2);
———更改了真空预冷和冷库预冷技术条件(见6.5.1、6.5.3,2017年版的5.2.1、5.2.3)
———更改了冷藏运输条件要求(见7.1,2017年版的6.1);增加了运输工具技术要求(见7.2);
———更改了冷藏运输管理要求(见7.4,2017年版的6.4);
———更改了运输期限要求(见7.5,2017版的6.5)。
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叶用莴苣(生菜)预冷与冷藏运输技术

1 范围

本文件规定了叶用莴苣(生菜)采后预冷与冷藏运输过程的采收与质量要求、包装与标识、预冷和冷

藏运输条件等技术要求。
本文件适用于鲜食叶用莴苣(生菜)的预冷与冷藏运输。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文

件,仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件。

GB/T6388 运输包装收发货标志

GB/T8559 苹果冷藏技术

GB/T24616 冷藏、冷冻食品物流包装、标志、运输和储存

GB/T25871 结球生菜 预冷和冷藏运输指南

GB/T34344 农产品物流包装材料通用技术要求

GH/T1239 果蔬风冷预冷装备

SB/T10158 新鲜蔬菜包装与标识

SB/T10928 易腐食品冷藏链温度检测方法

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1
预冷 precooling
果蔬等产品采后迅速去除田间热,使其达到目标温度的过程。

3.2
冷库预冷 coldroomprecooling
在冷库中采用风机将冷空气在果蔬或果蔬包装表面循环流动,使果蔬与冷空气进行热交换的冷却

方式。

3.3
开孔包装箱 ventingcontainer
一种相对两侧具有特定开孔形式、数量,用于盛装果蔬等产品的包装箱。

3.4
压差预冷 forcedairprecooling
通过对开孔包装箱进行特殊码垛,利用压差装置在包装箱的两侧造成压力差,使冷空气强制从外包

装箱内部通过与箱内果蔬等产品进行强制对流换热的冷却方式。
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