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百香果冷链流通技术规程

1 范围

本文件规定了百香果(PassifloraedulisSims)采收、分级、预冷、包装、贮藏、出库、标签标识、运
输、销售等冷链流通环节技术要求。

本文件适用于鲜食百香果的冷链流通。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文

件,仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件。

GB/T22918 易腐食品控温运输技术要求

GB/T30134 冷库管理规范

GB/T32950 鲜活农产品标签标识

GB/T34344 农产品物流包装材料通用技术要求

NY/T491  西番莲

3 术语和定义

本文件没有需要界定的术语和定义。

4 采收

4.1 采收时间

宜选择晴天低温时段采收,避免雨天、雾天或雨后以及有露水时采收。

4.2 成熟度

根据果实冷链流通时间确定适宜的采收成熟度,分批采收,适宜采收成熟度按照表1执行,成熟度

判定指标见附录A。

表1 百香果流通适宜采收成熟度

贮运流通时间 采收成熟度

即采鲜销 十成熟

短时间贮运(≤15d) 九成熟

长时间贮运(15d~30d) 八成熟
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