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前　　言

　　本标准的第１章、第２章、第３章、附录Ａ、附录Ｂ、附录Ｃ为推荐性的，其他为强制性的。

本标准修改采用欧洲标准ＥＮ１６７２２：２００５《食品加工机械　基本概念　第２部分：卫生要求》（英

文版），并按照我国标准的编写规则ＧＢ／Ｔ１．１—２０００做了编辑性修改。本标准与ＥＮ１６７２２：２００５的

主要差异如下：

———删除了ＥＮ１６７２２：２００５的前言；

———删除了ＥＮ１６７２２：２００５的附录ＺＡ；

———删除了ＥＮ１６７２２：２００５的参考文献；

———将引用的欧洲标准、国际标准改为相应的国家标准。

本标准的附录Ａ、附录Ｂ和附录Ｃ为资料性附录。

本标准由中华人民共和国商务部提出。

本标准由全国饮食加工设备标准化技术委员会归口。

本标准起草单位：北京市服务机械研究所、浙江工商大学、杭州艾博机械工程有限公司。

本标准主要起草人：李继萍、傅玉颖、韩青荣、刘旭、王玉波、刘洪伟、陈广杰。
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引　　言

　　机械安全系列标准的结构为：

———Ａ类标准（基础安全标准），给出适用于所有机械的基本概念、设计原则和特征。

———Ｂ类标准（通用安全标准），涉及机械的一种安全特征或使用范围较宽的一类安全防护装置：

ａ）　Ｂ１类，特定的安全特征（如安全距离、表面温度、噪声）标准；

ｂ）　Ｂ２类，安全装置（如双手操纵装置、联锁装置、压敏装置、防护装置）标准。

———Ｃ类标准（机器安全标准），对一种特定的机器或一组机器规定出详细的安全要求的标准。

本标准属于Ｃ类标准。

有关机械及危害、危险事故也列入本标准范围。

本标准描述了食品加工过程中对操作人员的危害和对食品（指机械加工食品）风险的区别。

本标准强调了所有（或大多数）食品加工机械（不同技术规格的）的危险情况。这里提出的危险情况

应包含在本标准所列范围之内。

在几乎所有危险情况下，至少可采用一种减小风险的设计、安全防护或其他安全措施。这些措施应

满足安全和卫生的基本要求并完全控制风险。虽然卫生风险或安全风险表现的并不明显，但它也应满

足安全和卫生要求，尽可能采取相应措施减小风险。

采用的第一种措施是设计措施，它是通过设计来消除卫生和安全风险的措施；如果风险不在技术工

艺的设计范围内，就应采用防护措施来消除卫生和安全风险；如果采用设计措施和防护措施后还有遗留

风险，就应告之或指导用户采取措施来避免或减小风险。对安全和卫生风险的评价可以说明它们各自

的重要性，是选择消除或减小风险措施的主要依据。

本标准通过对安全和卫生风险的处理可以达到预防重大风险和一般风险的目的。

对于满足处理其他危险的要求，请参考专用机械Ｃ类标准或参考ＧＢ／Ｔ１５７０６．２以及Ａ类和Ｂ类

标准。Ｃ类标准的规定与Ａ类和Ｂ类标准有所不同，Ｃ类标准的规定优于Ａ类和Ｂ类标准的规定，并

适用于根据Ｃ类标准设计和生产的机械设备。

Ⅱ
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食品加工机械　基本概念

卫生要求

１　范围

本标准规定了人类及人工饲养动物食品类机械的卫生要求，分析了使用该类机械时可能造成的危

险，并提出了对设计措施和使用信息的要求。

本标准不涉及由于操作人员使用机械时所造成的卫生风险。

本标准适用于食品加工机械与设备，包括食品加工成套机械与设备。附录Ｂ提供了本标准适用的

食品加工成套机械与设备的信息。

本标准所涉及的基本概念适用于具备相似风险的食品加工机械与设备。

本标准不适用于发布实施本标准以前生产的机械与设备。

注：卫生风险和解决方案示例在附录Ａ中给出。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ１０３１　表面粗糙度　参数及其数值

ＧＢ／Ｔ１０６１０　 产 品 几 何 技 术 规 范 　 表 面 结 构 　 轮 廓 法 评 定 表 面 结 构 的 规 则 和 方 法

（ＧＢ／Ｔ１０６１０—１９９８，ｅｑｖＩＳＯ４２８８：１９９６）

ＧＢ／Ｔ１５７０６．１—２００７　 机械安全 　 基本概念与设计通则 　 第 １ 部分：基本术语和方法

（ＩＳＯ１２１００１：２００３，ＩＤＴ）

ＧＢ／Ｔ１５７０６．２—２００７　机械安全　基本概念与设计通则　第２部分：技术原则（ＩＳＯ１２１００２：

２００３，ＩＤＴ）

ＧＢ／Ｔ１６８５６．１　机械安全　风险评价　第１部分：原则

３　术语和定义

ＧＢ／Ｔ１５７０６．１—２００７确立的以及下列术语和定义适用于本标准。

３．１

食品　犳狅狅犱

用于人类和人工饲养动物食用的食品、配料或物料。

３．２

食品卫生　犳狅狅犱犺狔犵犻犲狀犲

在制备和加工食品过程中，为确保食品适应于人类和人工饲养动物食用所采取的所有保护措施。

３．３

有害影响　犪犱狏犲狉狊犲犻狀犳犾狌犲狀犮犲

使食品的可食用性有显著减小的作用。尤其是含有某种微生物病菌或有害微生物、毒素、寄生虫及

其他污染物，都能使食品受到有害影响。
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