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前　　言

　　本标准参照欧盟技术规范ＣＥＮ／ＴＳ１３１３０２４：２００５《食品接触材料及其制品　塑料中受限物质　

第２４部分：食品模拟物中顺丁烯二酸和顺丁烯二酸酐的测定》（英文版）制定。

本标准的附录Ａ为资料性附录。

本标准由国家认证认可监督管理委员会提出。

本标准由全国进出口食品安全检测标准化技术委员会（ＳＡＣ／ＴＣ４４５）归口。

本标准起草单位：中国检验检疫科学研究院、中华人民共和国湖北出入境检验检疫局、中华人民共

和国广东出入境检验检疫局、中华人民共和国山西出入境检验检疫局。

本标准主要起草人：孙利、陈志锋、崔海容、杨敏莉、刘莹峰、李全忠、宋欢、凌云。
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食品接触材料　高分子材料

食品模拟物中顺丁烯二酸

及顺丁烯二酸酐的测定　高效液相色谱法

１　范围

本标准规定了食品模拟物中顺丁烯二酸和顺丁烯二酸酐的测定方法。

本标准适用于水、３％（质量浓度）乙酸溶液、１０％（体积分数）乙醇溶液和橄榄油四种食品模拟物中

顺丁烯二酸和顺丁烯二酸酐含量的测定。

水、３％（质量浓度）乙酸溶液和１０％（体积分数）乙醇溶液三种水基食品模拟物中顺丁烯二酸的测

定低限为３．０ｍｇ／Ｌ，橄榄油中顺丁烯二酸的测定低限为３．０ｍｇ／ｋｇ，顺丁烯二酸酐以顺丁烯二酸计。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ６６８２　分析实验室用水规格和试验方法（ＧＢ／Ｔ６６８２—２００８，ＩＳＯ３６９６：１９８７，ＭＯＤ）

ＧＢ／Ｔ２３２９６．１—２００９　食品接触材料　塑料中受限物质　塑料中物质向食品及食品模拟物特定

迁移试验和含量测定方法以及食品模拟物暴露条件选择的指南

３　原理

顺丁烯二酸酐遇水立即水解生成顺丁烯二酸。水基食品模拟物直接进样，橄榄油食品模拟物经碳

酸氢钠溶液提取和Ｃ１８固相萃取小柱净化后进行测定。采用反相高效液相色谱柱分离，紫外检测器进

行测定，内标法定量，内标物为２甲基顺丁烯二酸。

４　试剂和材料

除另有规定外，所有试剂均为分析纯，水为ＧＢ／Ｔ６６８２规定的一级水。

４．１　顺丁烯二酸（Ｃ４Ｈ４Ｏ４，ＣＡＳ号：１１０１６７）：纯度＞９９％。

４．２　２甲基顺丁烯二酸（Ｃ５Ｈ６Ｏ４，ＣＡＳ号：４９８２３７）：纯度＞９９％。

４．３　乙腈：色谱纯。

４．４　冰乙酸。

４．５　无水乙醇。

４．６　精制橄榄油。

４．７　十六烷基三甲基溴化铵：色谱纯。

４．８　碳酸氢钠。

４．９　磷酸氢二钾。

４．１０　磷酸二氢钾。

４．１１　８５％（体积分数）磷酸：取８．５ｍＬ磷酸和１．５ｍＬ水，混匀。

４．１２　氢氧化钠溶液（２ｍｏｌ／Ｌ）：称取８ｇ（精确至０．１ｇ）氢氧化钠溶解至１００ｍＬ水中。

４．１３　３％（质量浓度）乙酸溶液：称取３０ｇ（精确到０．１ｇ）冰乙酸 （４．４）于１Ｌ容量瓶中，用水定容。
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