
书书书

犐犆犛８３．０６０
犅７２

中 华 人 民 共 和 国 国 家 标 准
犌犅／犜８３０１—２００８／犐犛犗３５：２００４

代替 ＧＢ／Ｔ８３０１—２００１

浓缩天然胶乳　机械稳定度的测定

犖犪狋狌狉犪犾狉狌犫犫犲狉犾犪狋犲狓犮狅狀犮犲狀狋狉犪狋犲—犇犲狋犲狉犿犻狀犪狋犻狅狀狅犳犿犲犮犺犪狀犻犮犪犾狊狋犪犫犻犾犻狋狔

（ＩＳＯ３５：２００４，ＩＤＴ）

２００８０５１５发布 ２００８１１０１实施

中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局
中 国 国 家 标 准 化 管 理 委 员 会 发 布



书书书

中 华 人 民 共 和 国

国 家 标 准

浓缩天然胶乳　机械稳定度的测定

ＧＢ／Ｔ８３０１—２００８／ＩＳＯ３５：２００４



中 国 标 准 出 版 社 出 版 发 行

北京复兴门外三里河北街１６号

邮政编码：１０００４５

网址 ｗｗｗ．ｓｐｃ．ｎｅｔ．ｃｎ

电话：６８５２３９４６　６８５１７５４８

中国标准出版社秦皇岛印刷厂印刷

各地新华书店经销



开本 ８８０×１２３０ １／１６　印张 ０．５　字数 ９ 千字

２００８年８月第一版　２００８年８月第一次印刷



书号：１５５０６６·１３２６４３

如有印装差错　由本社发行中心调换
版权专有　侵权必究

举报电话：（０１０）６８５３３５３３



书书书

前　　言

　　本标准等同翻译ＩＳＯ３５：２００４《浓缩天然胶乳　机械稳定度的测定》（英文版）及其修改单ＩＳＯ３５：

２００４／Ａｍｄ．１：２００６（英文版）。

为了便于使用，本标准作了如下编辑性修改：

———“本国际标准”一词改为“本标准”；

———删除国际标准的前言；

———在第２章规范性引用文件中引用了 ＧＢ／Ｔ６００３．１、ＧＢ／Ｔ８２９０、ＧＢ／Ｔ８２９８，这些标准与

ＩＳＯ３５：２００４的相应部分没有技术性差异。

本标准代替ＧＢ／Ｔ８３０１—２００１《浓缩天然胶乳　机械稳定度的测定》。

本标准与ＧＢ／Ｔ８３０１—２００１相比主要差异如下：

———删去了ＩＳＯ前言；

———在第２章规范性引用文件中增加了ＧＢ／Ｔ１４８３８《橡胶与橡胶制品　试验方法标准　精密度的

确定》；　

———在第３章术语和定义中增加了机械稳定度内容；

———在第６章仪器中增加了透明的平底皿和尖棒，并将原６．２加热方法改为加热装置；

———在第８章操作程序中增加了对终点判断的两种方法（手掌法和水面分散法）的细节，并对第１１

章试验报告中的相应内容作了修改；

———增加了“精密度说明”一章。

本标准由中国石油和化学工业协会提出。

本标准由全国橡胶与橡胶制品标准化技术委员会天然橡胶分技术委员会归口。

本标准起草单位：中国热带农业科学院农产品加工所、农业部食品质量监督检验测试中心（湛江）。

本标准主要起草人：陈成海、黄茂芳、邓维用、杜海群。

本标准于１９８７年７月首次发布，２００１年７月第一次修订。
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浓缩天然胶乳　机械稳定度的测定

　　警告：使用本标准的人员应有正规实验室工作的实践经验。本标准并未指出所有可能的安全问题。

使用者有责任采取适当的安全和健康措施，并保证符合国家有关法规规定的条件。

１　范围

本标准规定了浓缩天然胶乳机械稳定度的测定方法，本标准也适用于预硫化浓缩天然胶乳。

此法不一定适用于用氢氧化钾保存的胶乳以及巴西橡胶树胶乳以外的天然胶乳，此法也不适用于

合成胶乳。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ６００３．１　金属丝编织网试验筛（ＧＢ／Ｔ６００３．１—１９９７，ｅｑｖＩＳＯ３３１０１：１９９０）

ＧＢ／Ｔ８２９０　天然浓缩胶乳　取样（ＧＢ／Ｔ８２９０—１９８７，ｅｑｖＩＳＯ１２３：１９８５）

ＧＢ／Ｔ８２９８　浓缩天然胶乳　总固体含量的测定（ＧＢ／Ｔ８２９８—２００８，ＩＳＯ１２４：１９９７，ＭＯＤ）

ＧＢ／Ｔ８３００　浓缩天然胶乳　碱度的测定（ＧＢ／Ｔ８３００—２００８，ＩＳＯ１２５：２００３，ＩＤＴ）

ＩＳＯ／ＴＲ９２７２　橡胶与橡胶制品试验方法标准　精密度的确定（ＩＳＯ／ＴＲ９２７２：２００４，Ｒｕｂｂｅｒａｎｄ

ｒｕｂｂｅｒｐｒｏｄｕｃｔｓ—Ｄｅｔｅｒｍｉｎａｔｉｏｎｏｆｐｒｅｃｉｓｉｏｎｆｏｒｔｅｓｔｍｅｔｈｏｄｓｔａｎｄａｒｄｓ）

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

浓缩天然胶乳　狀犪狋狌狉犪犾狉狌犫犫犲狉犾犪狋犲狓犮狅狀犮犲狀狋狉犪狋犲

含氨和／或其他保存剂，并经某种浓缩加工的天然胶乳。

３．２

机械稳定度　犿犲犮犺犪狀犻犮犪犾狊狋犪犫犻狋狔

胶乳在规定的条件下，从开始至见到絮凝粒所需的时间，用秒表示。

４　原理

将浓缩天然胶乳样品的总固体含量稀释至质量分数为５５％，再以高速搅拌。记录最初可见絮凝时

所需的时间，作为衡量机械稳定度的方法。

５　试剂

氨溶液（５．１和５．２）应使用确认的分析级氨水配制，并应贮放在密闭的容器内。

在规定用水的地方，应使用不含二氧化碳的蒸馏水或纯度与之相当的水。

５．１　氨溶液，含１．６％（质量分数）的氨（ＮＨ３），用于碱度至少为０．３０％（相对于浓缩胶乳）的浓缩胶乳。

５．２　氨溶液，含０．６％（质量分数）的氨（ＮＨ３），用于碱度在０．３０％以下（相对于浓缩胶乳）的液缩胶乳。

６　仪器

６．１　机械稳定度测定仪：包括６．１．１至６．１．３的组件。
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