
书书书

犐犆犛６７．０８０．２０
犅３１

中 华 人 民 共 和 国 国 家 标 准

犌犅／犜２３１９１—２００８

牛肝菌　美味牛肝菌

犅狅犾犲狋犲—犓犻狀犵犫狅犾犲狋犲

２００８１２３１发布 ２００９０６０１实施

中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局
中 国 国 家 标 准 化 管 理 委 员 会 发 布



书书书

前　　言

　　本标准的附录Ａ为资料性附录。

本标准由中华全国供销合作总社提出并归口。

本标准起草单位：中华全国供销合作总社昆明食用菌研究所。

本标准主要起草人：朱萍、徐俊、桂明英、高观世、张陶、刘新民、高峰。
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引　　言

　　牛肝菌（英文名：ｂｏｌｅｔｅ；ｐｏｒｃｉｎｉ）是一个大类群的通俗名称，分类学上包括了１１科、７０余属、７００余

种。在这个名称下既包括了广义上的美味牛肝菌（犅狅犾犲狋狌狊犲犱狌犾犻狊ｓｅｎｓｕｌａｔｏ），也包括了铜色牛肝菌

（犅狅犾犲狋狌狊犪犲狉犲狌狊Ｆｒ．ｅｘＢｕｌｌ．，ＱｕｅｅｎＢｏｌｅｔｅ）、皱盖疣柄牛肝菌［犔犲犮犮犻狀狌犿狉狌犵狅狊犻犮犲狆狊（Ｐｅｃｋ）Ｓｉｎｇ．］、褐盖

牛肝菌（犅狅犾犲狋狌狊犫狉狌狀狀犲犻狊狊犻犿狌狊 Ｗ．Ｆ．Ｃｈｉｕ，ＢｒｏｗｎｃａｐＢｏｌｅｔｅ）、黄皮疣柄牛肝菌［犔犲犮犮犻狀狌犿犮狉狅犮犻狆狅犱犻狌犿

（Ｌｅｔｅｌｌｉｅｒ）Ｗａｌｔ．］、桃红牛肝菌（犅狅犾犲狋狌狊狉犲犵犻狌狊Ｋｒｏｍｂｈ．，ＲｅｄｃａｐｐｅｄＢｕｔｔｅｒＢｏｌｅｔｅ）等其他可食的牛

肝菌和为数不算少的有毒牛肝菌。由于牛肝菌类生物量大，种类复杂，不易识别，导致中毒事件时有发

生！在一个通俗的名称下很难描述和给出一个准确的鉴别特征描述，因此“牛肝菌”的标准应分别制定，

优先制定生物量大和出口及消费量大的类群。其中美味牛肝菌（英文名：ｋｉｎｇｂｏｌｅｔｅ）是世界最著名的

野生食用菌之一。在我国美味牛肝菌分布广、数量大、味道鲜美、营养丰富并具有较大的消费市场。自

２０世纪８０年代以来，我国美味牛肝菌作为大宗食用菌出口产品销往欧美等许多国家和地区。

鉴于目前美味牛肝菌品种在资源分布、产量和国际贸易量等方面，是牛肝菌类产品的显著代表，本

标准只涉及美味牛肝菌，不涉及其他牛肝菌。因此本标准不包括可食用的所有牛肝菌品种。
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牛肝菌　美味牛肝菌

１　范围

本标准规定了美味牛肝菌（拉丁学名：犅狅犾犲狋狌狊犲犱狌犾犻狊ｓｅｎｓｕｌａｔｏ）的相关术语和定义、产品分类、要

求、试验方法、检验规则及标志、标签、包装、运输和贮存。

本标准适用于美味牛肝菌鲜品和干品。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ１９１　包装储运图示标志（ＩＳＯ７８０：１９９７，ＭＯＤ）

ＧＢ／Ｔ５００９．３　食品中水分的测定

ＧＢ／Ｔ６５４３　运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

ＧＢ７０９６　食用菌卫生标准

ＧＢ７７１８　预包装食品标签通则

ＧＢ９６８７　食品包装用聚乙烯成型品卫生标准

ＧＢ／Ｔ１２５３２　食用菌灰分测定

定量包装商品计量监督管理办法　国家质量监督检验检疫总局令第７５号

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

美味牛肝菌　犽犻狀犵犫狅犾犲狋犲；狆狅狉犮犻狀犻

隶属担子菌亚门（Ｂａｓｉｄｉｍｏｙｃｏｔｉｎａ）、牛肝菌目（Ｂｏｌｅｔａｌｅｓ）、牛肝菌科（Ｂｏｌｅｔａｃｅａｅ）的可食用的菌根

真菌。

注：美味牛肝菌的主要特征参见附录Ａ。

３．２

菌根真菌　犿狔犮狅狉狉犺犻狕犪犳狌狀犵狌狊

能与植物根系发生互惠共生关系形成菌根的真菌。

［ＧＢ／Ｔ１２７２８—２００６，定义２．３．１９］

３．３

菌管　狋狌犫犲

菌盖下着生孢子的管状结构。

３．４

杂质　犲狓狋狉犪狀犲狅狌狊犿犪狋狋犲狉狊

除牛肝菌以外的一切有机物和无机物。

４　产品分类

４．１　美味牛肝菌鲜品：正常发育，野外采收后，经简单保鲜处理的美味牛肝菌。
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