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前　　言

　　本标准代替ＧＢ／Ｔ１３３９１—２０００《酒家酒店分等定级规定》。

本标准与ＧＢ／Ｔ１３３９１—２０００相比主要变化如下：

———将标准名称由《酒家酒店分等定级规定》修改为《餐饮企业的等级划分和评定》；

———删减了原标准中对酒店的相关描述和要求；

———调整了等级，明确了等级命名；

———修订了等级评定的管理原则；

———增加了等级评定的监督管理原则；

———删去了“７　评审员”；

———增加了等级评定的内容；

———增加了附录Ｂ《餐饮企业等级评定评分细则》。

本标准的附录Ａ和附录Ｂ为规范性附录。

本标准由中华人民共和国商务部提出并归口。

本标准起草单位：商务部商贸服务管理司、全国酒家酒店等级评定委员会办公室、中国商业联合会

商业标准中心、中国烹饪协会、中国饭店协会、中国全聚德（集团）股份有限公司、北京净雅餐饮有限公

司、上海梅龙镇酒家有限公司、天津市集贤大酒家有限公司、广州南园酒家饮食有限公司、广州市莲香楼

饮食有限公司、宁波石浦酒店管理发展有限公司、广州酒家企业集团有限公司、中国银联股份有限公司、

上海市烹饪协会。

本标准主要起草人：张丽君、彭克泉、杨柳、平安稳、宁灏、张栋华、包国京、李连群、曾洁、黄汝强、

陈效良、吴伟泉、舒世忠、王京红、焦勇。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为：

———ＧＢ／Ｔ１３３９１—１９９２；

———ＧＢ／Ｔ１３３９１—２０００。
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餐饮企业的等级划分和评定

１　范围

本标准规定了餐饮企业等级划分的术语和定义、等级划分的依据和评定方式、等级的评定和管理原

则、监督管理原则以及等级评定等要求。

本标准适用于中华人民共和国境内有合法经营资质的餐饮企业。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ１４９３０．１　食品工具、设备用洗涤剂卫生标准

ＧＢ１４９３０．２　食品工具、设备用洗涤消毒剂卫生标准

ＧＢ１４９３４　食（饮）具消毒卫生标准

ＧＢ１６１５３　饭馆（餐厅）卫生标准

ＧＢ／Ｔ１９００１　质量管理体系　要求（ＧＢ／Ｔ１９００１—２００８，ＩＳＯ９００１：２００８，ＩＤＴ）

食品卫生监督量化分级管理指南　卫法监发［２００７］

餐饮业和集体用餐配送单位卫生规范　中华人民共和国卫生部

餐饮业食品索证管理规定　卫监督发［２００７］２７４号

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１　

餐饮企业　狉犲狊狋犪狌狉犪狀狋

即时烹调加工、销售餐饮制品并为消费者提供就餐场所和消费服务的企业。

４　等级划分与标识

４．１　等级划分

餐饮企业共分为五个等级，即一钻级、二钻级、三钻级、四钻级、五钻级（含白金五钻级）。

４．２　标识

以钻石为餐饮企业的等级标识：一颗钻石表示一钻级、二颗钻石表示二钻级、三颗钻石表示三钻级、

四颗钻石表示四钻级、五颗钻石表示五钻级（白金五钻以颜色不同来区分）。钻石的颗数越多，表示餐饮

企业的级别越高。

５　等级划分的依据和评定方式

５．１　等级划分的依据包括餐饮企业建筑特点、设备设施条件、菜品质量、服务能力、管理水平、技术力量

以及食品安全和环境卫生状况等。

５．２　餐饮企业等级的具体要求见附录Ａ。

５．３　餐饮企业等级评定方法应符合ＧＢ／Ｔ１９００１的要求，评分细则见附录Ｂ。
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